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E i n e  neue Bildungsweise des Benzoesaureanhydr ids ,  ron  
G. M i n u n n i  und L. C a b e r t i  (Guzz. china. XX, 655-656). Wenn 
man 50 g frisch destillirtes Benzoylchlorid rnit 150 g geschmolzenem 
und gepulvertem Natriumnitrit 12 Stunden im Wasserbade erwarmt, so 
lasst sich Benzo6saureanhydrid durch Aether in einer Ansbeute von 
74 pCt. dem Reactionsproducte entziehen. Der  Vorgang entspricht der 
Gleichung: 2 C6H5COCl + 2 NaNOa = (C6H~CO)a0 + 2 N a C l +  Na03. 
Acetylchlorid giebt unter entsprechenden Bedingungen nur sehr geringe 
Mengeii von Essigsaureanhydrid, wlhrend der gr6sste Theil der in  
Reaction tretenden Substanz verharzt. Der beschriebene Vorgang ist 
also ein ganz ahnlicher , wie derjenige , nach welchem L a c  h o w i c z 
(diese Berichte XVII, 1281 und XVIII, 2990) durch Einwirkung von 
Nitraten auf Saurechloride zu den entsprechenden Saureanhydriden 
gelangte. Foerster. 

Physiologische Chemie. 

Ueber  den e igenthuml ichen  Geruch des Erdbodens, von 
B e r t h e l o t  und A n d r e  (Compt. rend. 112, 598-599). Der  eigen- 
artige, nicht unangenehme Erdgeruch, welcben man nach dem Be- 
feuchten des Bodens, z. B. nach einem kurzen Regen, wahrnirnmt, ist 
nach den vorliegenden Versuchen im Wesentlichen durch eine orga- 
nische Materie oerursacht; dieselbe lasst sich rnit Darnpf ubertreiben, 
riecht diirchdringend, fast stechend, ahnlich den Kampherarten; ihre 
Menge betragt etwa einige Millionstel. Der  KGrper ist neutral und 
kein Aldehyd; seine concentrirte Liisung wird durch Soda unter 
Bildung eines Harzes gefallt , giebt mit Kal i  erhitzt einen scharfen 
Geruch ahnlich dem Aldehydharz, liefert rnit ammoniakaliscbem Silber 
keine Metallabscheidung und giebt mit Kali und Jod  reichlich 
Jodoform. Gabriel. 

TJeber des glycolytische Vermiigen des Blutes, von R. L 8 pin  e 
und B a r r a l  (Compt.  rend. 112, 604-605). Verfasser haben das 
glycolytiache Vermogen des Blutes, d. h .  die Procente Zucker, welche 
das Blut durch einstiindiges Erwarmen auf 38- 39O einbiisst, bei 
rerschiedenen Kranken gemessen und u. a. gefunden, dass es bei Dia- 
betikern sehr gering (zuweilen unter 2) ist, wahrend es bei Gesunden 
erheblich iiber 25 betragt. Gehriel. 
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U e b e r  pflanzliches Hamatin, ron b. T. P h i p s o n  (Con@. 
rend. 112, 666 -667).  Das vom Verfasser (diese Berichte XII, 2162) 
beschriebene Palmellin aus der Alge Palmella eruenta ist mit 
L i n o s s i e r ’ s  Aspergillin (diese Berichte XXII, Ref. 273)  identisch. 

Gabi ie l  

Verwendung der fliissigen Kohlensaure zur schnel len Fil- 
tration und Sterilisetion organischer Fluss igke i ten  , von A. 
d ’ A r s o n v a 1  (Compt. rend. 112, 667-6668). Siehe die Zeichnung 
und Heschreibung des Apparates im Original. Gabriel  

Einfluss des Salzwassers  auf die Bildung der S t a r k e  in den 
chlorophyl lha l t igen  Pf lanzenthe i len ,  von P i e r r e  L e s a g e  (Compt. 
rend. 112, G7%-673). Durch den Einfluss des Salzwassers (Meer- 
wiissers) wird die Bildung der Stkrlte schliesslich ganz aufgehoben. 

G d l l l l a i  

U e b e r  die gleichzei t ige A u s s c h e i d u n g  von Sauerstoff  und 
Kohlenaaure  b e i  den Cacteen,  von E. A u b e r t  (Compt. Tend. 112, 
674 - S i G ) .  Die gleichzeitige Aosscheidung beider Gase findet bei 
erhiihter Temperatur (35O) und massig starkem Lichte statt. Dcr 
Sauerstoff entstammt riellricht der nachweislich vorhandenen Aepfel- 
satire (vgl. M a y e r ,  Landw. versuchsstat. 1880, 12, 277) .  Gabriel 

Ueber die Bes t immung des St ickstoffes  in A c k e r e r d e n  nach 
K j  e ldahl ’s  Verfahren, von J. A. M i i l l e r  (Ann.  Chim. Phys. [4], 
22, 393--401). Durch 12- bis 18 stiindiges Erhitzen der Erdt. mit 
rauchender Schwefelsaure unter Zusatz von etwas BenzoGsbure warden 
Ergebnisse erhalten, welche mit den nach dem Natronkalkverfahren 
erzialten in guter Uebereinstimmung waren. Die Einzelheiten des Ver- 
fahrens sind irn Auszuge nicht kurz zu schildern. Scherte l  

Versucbe iiber die Einwirkung verschiedener  organischer 
Sauren bei der Verdauung der Eiweissstoffe ,  von A. S t r i t z e r  
(Landw.  Versuchsst. 38, ’257-261). Es s o l l t ~  ermittelt werden, ob und 
in welchen Verhaltnissen organische Siuren , welche i n  verschiedenen 
Nahrungsmitteln sich finden, die Salzsaure bei der Verdauung der 
Eiweissstoffe zu vertreten vermogen. Die Sauren wiikten in  aqui- 
valenten Mengen auf je 100 mg Stickstoff in der Form von ver- 
daulichem Eiweiss ( i m  Baumwollsaatmehle) in 500 ccm Gesammt- 
fliissigkeit. Milchsaure, Aepfelsaure, Weinsaure und Citronensaure 
erwiesen sich der Verdauung sehr fijrderlich, nur in geringem Grade 
die Essigsaure (wahrend der Ameisensaure ein hoher Wirkungswerth 
zn komm t) . Sehertel 

V e r s u c h e  Uber Wirkungen des Kochsa lzes  bei der Ver- 
dauung, von A. S t u t z e r  (Landw.  Versuchsst. 38, 262-267). Es 
wurde als Aufgxbe gestellt, zu untersuchen: ob gleiche Mengen von 
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saurem Magensaft bei Anwesenheit von Chlornatrium mehr Eiweiss 
zu ldsen vermogen als ohne Chlornatrium, und ferner: ob das Chlor- 
natrium hierbei eine specifische Wirkung auf das Pepsin oder auf die 
Salzsaure, oder auf beide halre. Die Versuche ergaben, dass sehr 
schwache Salzsaure (0,05 pCt.) bei Gegenwart von Chlornatrium be- 
triichtlich mehr Eiweiss z u  losen vermag, als in Abwesenheit des 
Kochsalzes. Das Liisungsvermogen starkerer Skuyen wird durch 
Chlornatrium nur unwesentlich erhiiht, durch starkere Zusatze sogar 
herahgedruckt. Aehnlich verhalt sich Chlornatrium in Gegenwart 
vnn  Pepsin. Sohertel. 

Untersuchungen iiber Veranderungen ,  welche bezi igl ich der 
Verdaul ichkei t  der Eiweissstoffe durch Erwarmen der Nahrungs- 
und F u t t e r m i t t e l  eintreten, r o n  A.  S t ti t z e r  (Landw. Vwsuchsst. 
8 8 ,  267-276). Dass durch Erhitzen der Futtermittel die Verdaulich- 
keit des Protei'ns im thierischen Organismus vermindert werde, ist 
durch K r e u s l e r  und G. K i i h n  nachgewiesen. Verfasser unter- 
sucht das Verhalten der auf 900-1000 erhitzten EiweissstofYe gegen- 
iiber der Verdauung ausserhalb des Organismus. Wird Weizenkleie 
eiriige Minuten mit Wasser im Sieden erhalten, so rermindert sich 
die Menge des in Wasser liislichen Eiweissstickstoffes nicht. Salz- 
s lure  bleibt fast wirkungslos auf die gekochte Kleie. Trockene 
Warme vermindert die Verdaulichkeit in geringerem Grade. Aus den 
Versuchen mit Brod und Mehl ergab sich, dass saurer Magensaft den 
pepsinlijslichen Stickstoff des Mehles in 30 Minoten vollstandig loste, 
dass aber durch den Backprocess die Verdaulichkeit der stickstoff- 
haltigen Substanzen nicht unerheblich herabgedruckt wird. Die stick- 
stoffhaltigen Verbindungen der Kruste sind schwieriger verdaulich, als 
diejenigeri der Krume. Salzs6ure ohne Pepsin lost von dem Eiweiss 
des Mehles ganz betrPchtliche Mengen, dieselbe ist aber fast wirkungs- 
10s gegenuher den stickstoffhaltigen Substanzen des Brodes. Wasser 
ohne irgend welche Zusatze loste von den Eiweisssuhstanzen des 
Mehles ungefahr viermal soviel als von denjenigen des Brodes. - Aehn- 
liche Ergebnisse wurden a u s  den Versuchen mit Erdnusskuchen ge- 
wonnen. Schertel. 

Uebt die G e g e n w a r t  massiger  M e n g e n  von Fett oder von 
fetten Oelen  einen h i n d e r n d e n  Einf luss  a u f  die Verdaulichkeit 
der Eiweissatoffe durch Magensaf t?  VOII A. s t u t z e  r (Landw. Ver- 
suchsst. 38, 277--279). Die Versuche wurden rnit Oelkuchen von 
Baumwollsaatmehl und gemahlenen Kokoskuchen zuerst in unver- 
andertem Zustande, sodann nach viilliger Entfettung durch Aether 
angestellt. E s  ergab sich, dass der natiirliche Fettgehalt dieser 
Futtermittel der liisenden Wirkung des Wassers und der Salzsaure 
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geringe Hindernisse in den Weg stellt. Dagegen liegen die bei der 
Einwirkung von saurem Magensaft auf die entfetteten und nicht ent- 
fetteten Futtermittel beobachteten Unterschiede innerhalb der Grenzen 
der Beobachtungsfehler. Schertel. 

Analytische Chemie. 

Untersuchungen von But te r fe t t ,  von M. S c h r o d t und 0 H e n -  
z o l d  (Landw. Versuchs-Stationen 38, 349-373). Diese auf der milch- 
wirthschaftlichen Versuchsstation in Kiel ausgefiihrten Versuche waren 
in der Absicht unternommrn, Aufscbluss zu erhalten iiber die Schwan- 
kungen in dem Gehalte des Butterfettes an unl6slicben und fliichtigen 
Fettsauren und zwar unter Beriicksichtigung der Lactationsdauer, der 
Ernahrungsweise und der Individualitat der betreffenden Milchkuhe. AUS 
den Versuchsergebnissen ist zu schliessen: 1 .  Der Gehalt des Butter- 
fettes a n  fliichtigen und an unloslichen Fettsauren, sowie an Olei'n ist 
von dern Stande der Lactationszeit abhangig. Nach den] Kalben behailt 
der Gehalt an Auchtigen Fettsauren ungefahr 2 Monate lang seiuen 
hochsten Stand, urn dann mit dem Vorriicken der Lactationszeit all- 
mahlig abzunehmen. Der  Gehalt an Olei'n erfahrt dagegen eine all- 
mahlige Steigerung. In der Altmilchperiode ist der Gehnlt an nnliis- 
lichen Fettsauren ein hijherer als in der Frischmilchperiode. Der 
Brechungsexponent des Butterfettes nnterliegt nur geririgen Schwan- 
kungen, die anscheinend weder durch den Stand der Lactationsperiode 
noch durch die Fiitterung hervorgerufen sind. 2. Ein durch die In- 
dividualitat bedingter Einfluss auf die Zusammensetzung dcs Butter- 
fettes machte sich n i x  in der Weise hemerkbar, dass das Butterfett 
einer Kuh grossere Schwankungen in1 Verhiiltnisse der Bestandtheile 
aufwies, als es bei dem von rnehreren Kuhen stammenden Butterfett 
der Fall war. 3. Die Ernahrung durch winterliche Stalltiitterung oder 
sommerlichen Weidegang hatte keinen Antheil an der Zusammenseteung 
des Butterfettes. Die Schwankungen im Gehalte der  fliichtigen Fett- 
sauren, welche nach dem oon W o l l n y  verbesserten R e i c h e r t -  
Meissl'schen Verfahren bestimmt wurden, bewegten si'ch zwischen 
21.70 bis 34.33; die Jodzahl schwankte zwischen 27.38 und 43.46, 
der Brechungsexponent zwischen 1458 bis 1.463; der hochste Werth 
fiir die unlosliehen Fettsauren betrug 89.76 pCt. Ferner geht aus den 
beobachteten Schwankungen hercor, dass durch Bestimmung der fliich- 
tigen oder der unloslichen Fettsauren ein Zasatz ron 20-25 pCt. Ma- 
garine nicht nachweisbar ist. Schertel 




